


Tequila Clase Azul 
celebra sus 25 años 

por todo lo alto

Clase Azul es un tequila mexicano de lujo conocido por su calidad tanto en la elaboración 
de las botellas artesanales como en los destilados sofisticados. Como parte de su 25 
aniversario llega Clase Azul Tequila 25 Aniversario Edición Limitada para conmemorar la 
magia de la cultura mexicana.

En esta ocasión Clase Azul ha diseñado 9,125 licoreras disponibles en el mundo, una cifra que 
hace homenaje a cada uno de los días transcurridos desde el nacimiento de la marca. La buena 
noticia para los mexicanos es que el producto estará disponible a partir de hoy de forma exclusiva 
en el país, pues el lanzamiento global sucederá hasta mediados de julio.

Esta licorera de edición limitada fue creada en homenaje al distintivo y reconocido ícono de 
la marca, Clase Azul Tequila Reposado. Siguiendo los estándares de la marca, la licorera está 
pintada por completo con de azul cobalto; cada una está decorada con un patrón plumeado 
inspirado por semillas de diente de león flotando en el aire, que simboliza la expansión de la 
marca por el mundo. Y para seguir la línea simbólica, es importante mencionar que 25 de los 

ESTA BOTELLA DE EDICIÓN ESPECIAL 
LUCE EL EMBLEMA REDISEÑADO 

COMO PARTE DE LA NUEVA 
IDENTIDAD DE CLASE AZUL.





trazos del patrón están pintados con platino, para recordar cada año de la historia de Clase 
Azul; además, de que podrás ver plasmado el nuevo emblema de la marca.

Para esta edición, la maestra destiladora Viridiana Tinoco reimaginó este reposado 100% de 
Agave Azul Tequilana Weber. Parte del agave usado en la elaboración del destilado se molió en 
tahona y el proceso de fermentación se extendió para acentuar las notas cítricas y afrutadas. 
Además, el ensamble se añejó durante ocho meses en dos diferentes barricas de whiskey 
americano, y cada una le impartió al líquido su propias distintivas y ricas notas de cata. El sabor 
tiene notas amaderadas con matices de caramelo y vainilla, con un final especiado a canela 
con un toque de miel de agave y un ligero carácter térreo y mineral.

“Nuestra intención fue rendir homenaje a Clase Azul Tequila Reposado y al mismo tiempo crear 
algo único en honor a nuestro 25 aniversario. Me pareció que el uso de una tahona tradicional 
para moler parte del agave y el añejamiento en barricas de whiskey americano utilizadas solo 
en una ocasión lograron el balance perfecto para este tequila intemporal.”









Este coctel de coco y piña tiene una particularidad, un toque picante, 
gracias al jengibre. Nada usual en este tipo de preparaciones, pero que 
le aporta ese rasgo de originalidad. Con la ayuda de una coctelera se 

mezclarán mucho mejor los sabores.

Ingredientes
6 onzas puré de piña
2 onzas de vodka

2 onzas de agua de coco
½ jengibre picado. Ajustar de acuerdo a las 

preferencias
Hojas de menta para decorar

Hielo

Preparación
Combinar todos los ingredientes en una coctelera, luego 
agregar hielo y comenzar a mezclar. Finalmente, servir en un 
vaso con hielo.

Por último, adornar con hojas de menta. Disfrutar.

Receta

Coctel de coco y piña picante 
con un guiño de jengibre










